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Dal 1978 progettiamo e produciamo MACCHINE PER LA
PASTA faclli e sicure: la nostra esperienza @ al servizio
dell mighore Tradizione alimentare taana.

LA MONFERRINA: COS| NASCE LA PASTA FRESCA ITALIANA.

73, PG € P12 sono macchine automaiche, ¢ grane aff-
dabilita, per la lavorazione di ogni tipo di farina e semo-
la; sono particolarmente indicate per pasta corta e sfoglia.
LK MONFERRINA 3, PS ¢ P12 sono macchine d media
roduzione, consigliate pe anti, Alberghi, Pizzerie,
Gastronomie, Comunita e per Negozidi pasta fresca

11 loro FUNZIONAMENTO & semplice ed effciente.

La loro STRUTTURA & realizzata interamente in gcciaio
0%, puro e inalterabile, ed & conforme alle Norme
antiniorunistiche vigenti i lalia ¢ al'ctro

1 COMPONENT!
1 Vasca di diverse capacita e coclea in acciaio inox
lbero in acciao inox, smontabile per faciltare la puli-
zia e la manutenzione

 Veniilatore per la rapida asciugatura del prodotto
= Gruppo ravioli (manuale su P3 e automatico su P6 e P12)
= Carrello su ruote in acciaio inox (P6 € P12)

Since 1978, we have been designing and producing
PASTA MACHINES which are safe and easy to use. Our
experience serves the greatest Italian culinary Tradition.

LA MONFERRINA: THIS IS HOW ITALIAN PASTA IS BORN.
‘The P3, P6 and P12 are automatic and extremely reliable
machines, which are used to knead every type of flour
and durum wheat and are especially recommended for
short pasta and egg pasta.

The LA MONFERRINA pasta making machines, P3 (table-
mounted) P6 and P12 (with trolley), offer medium pro-
duction and are recommen

Hotes Pizzeias, Delicatesens, Comunity centers and
fresh past

The machines OPERATE simply and efficientl.

Their STRUCTURE is made completely from stainless
steel, pure and stable, and complies with the current
safety standards in ltaly and abroa

COMPONENTS:

m Tank with different capacities and stainless steel screw

= Stainless seel shaft which can be dismantled to cleaning
and maintenance

m Dies for every kind of pasta both normal and special

also on request

-Aulorlv;‘att\‘c pasta cutter with speed variator and stainless
o

w Fan for repid drying of the product

Ravioli group (manual on P3 and automatic on P6 and

Pl

= Stainless steel trolley with wheels (P6 and P12).
———r—
Seit 1978 konstruieren und fertigen wir sichere und bediie-
nungsfreundliche Nudelmaschinen: unsee Erfahvung
teht im Dienste der besten italienischen Kichentradition.
LA MONFERRINA: SO ENTSTEHT DIE ECHTE “PASTA ITALIANA"
P3, P6 und P12 sind hochzuverlassige, automatische
Maschiner 2ur Verarbeitung von jeder At Mehl oder
e sich insbesondere fur kurze Nudeln oder
ausgerolite Teigwaren eignen.

s handeltsich um Maschinen it mitlerer Produkion-

sleistung, die sich bestens fur Restaurants, Hotels,

Pizzerias Deliktessongeschalte, Grobkiehen und.for
n Verkauf von frischen Teigwaren eignen.

Thre FUNKTIONSWEISE ist einfach und wirkungsvoll

Die STRUKTUR besteht vollkommen aus reinem,
unvenwistichem Edelstahl und entspricht den in Ilalwen
und im Ausland geltenden Unfallverhitungsvorschrifte

KOMPONENTEN:
m Becken it unterschiedlichem Fassungsvermogen und
Schnecke aus Edetahl

= Abnehmbare Welle aus Edelstahl zureinfachen Rei-
Mg und

ung

o e ol e el Nudelsore

N eare Ty Kovnan aof Wonech ovgeerie wesdon

u Automatische Teigschneldovorichiung mi Gescmain-

igkeitsveranderer und Edelstahim

 Lifter zue schnelen Trockung des Produ

= Raviol Eheil (Nomalbetie an P und Automaik an
P6 und P12)

= Wagen mit Ridern aus Edelstahl (P6 und P12).

Depuis 1978, nous congevons et produ sons des MACHI-
NES A NOUILLES faciles et sares, selon la meilleure
Tradition alimentaire italienne.

LA MONFERRINA: C'EST AINSI QUE NAIT LA PATE ITALIENNE.

3, Po et P12 sont des machines automatiques fsbles
pobr tous s ypes de farine et semouls; pariculirement
indiquées pou les pates courtes et la pate feulletée.

La MONFERRINA P3 (de table), P6 et P12 (sur chariot),
sont des machines pour production moyenne conseil-
Iées pour Restaurants, Hotels, Pizzerias, Gastronomies,
Communautés et pour les Magasins de pates fraiches.

Le FONCTIONNEMENT est simple et eficace.

La STRUCTURE est entarement éaise en acie inox pur
etinaliérable et est conforme aux Normes contre les ac
Gonts du raval n viguer en tatie et Féranger.

COMPOSANTS:

Bacs de différentes capacités et vis en acier

= Afbrs en acier nox démontable pour fciler le nettoya-
ge et lentretien

‘= Laminoirs pour tous les modeles de pites (normales ou
spéciales) et modeles realisés sur demande.

= Coupe-pite automatiaue avec varateur de vitesse et
lames en acier inox

Venilateur pour le séchage rapide du prod
oupe Rauiol manuel st P ot sutdmaticue sur P et

m Chariot sur roues en acier Inox (P6 et P12).
E—————e

Desde 1978 proyectamos y fabricamos MAQUINAS
PARA PASTA, simples y ra experiencia estd
al servicio de la mejor Tradicion alimenticia italiana.

LA MONFERRINA: AS| NACE LA PASTA ITALIANA.

P3, P6 y P12 son mdquinas automticas, de gran fiabili-

dad, para la elaboracion de cualquier tipo de harina y

mols, especialmente indicadas para pasta corta y de
ojald

Las miquinas para pasa LA MONFERRINA P3 (de mesa
P6 y P12 (con carro), son maquinas de media produc-
i, stanads baa Resturantes, Hoelen PLasag
Roticerias, Comunidades . Negocios de pasta resca.

Su FUNCIONAMIENTO es simple y eficiente.

Su ESTRUCTURA es completamente de acero inoxidable,
puro ¢ inalterable, y conforme a las nomas antiacciden-
tes en vigor en Htalia y el extranjero.

Esta COMPUESTA
nCubrde iferentes capacidades y coclea en acero ino-
mEje de acero inoxidable desarmable, para facilitar la
limpieza y el mantenimiento.
= Trefladores para cada modelo de pasta tanto de o
nomal como especials Cualquier o0 modelo pue
ser fabricado sobre pe
u Corta pasta automico con variador de velocidades y
cuchillas de acero inoxidable.
= Ventlador para el secado rapido del producto
= Grupo ravioles (manual en P3 y automatico en P6




1 GRUPPI RAVIOLI. in acciaio inox, manuale (P3:
Grandezza raviolo 34x40), o aitomatico (76 ¢
P12) sor la lavora:
i ipientci carme o magro nel format a cataoge.

The STAINLESS STEEL RAVIOLI UNITS, manual

(N B illoe) oot o il
): are pasta machine accessories for

ration of meat or meatiess filings in the sizes

listed in our catalogue.

Les GROUPES A RAVIOLI en G
(P3: grandeur ravioli 34x40) o e
& P12) sont des accessoire pour farces dont les
formats figurent sur le catalogue.

et inox, manul

Dle manuel (72 oder automatisch betriebenen
und P12) RAVIOLI-EINHEITEN aus Edelahl Los GRUPOS RAVIOLES en acero inox, manual
fiaine vl Cro v ind Zusatzteile, {63 tamno del aviol 3440, o automitco (76 y
i der” Vemhe- tun, svemhl von P12): son accessorios acoplables para la elaboa

die cdenet Arien
mlthllunm in den Katalogformaten komi

cion de rellenos de camme y otros, en los form
Gel catdlogo.






